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Kielce, dnia 06.06.2018 r.
ZAPROSZENIE DO SKŁADANIA OFERT

Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach ul. Paderewskiego 55 zaprasza do złożenia oferty na 

„Zakup artykułów spożywczych na potrzeby realizacji kursu „Kucharz- dietetyk”

w celu realizacji projektu „MŁODZI NA START! Program aktywizacji zawodowej osób młodych                      do 29r.ż. w województwie świętokrzyskim (II edycja)”
współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego
1. Zakres rzeczowy dostawy został określony w charakterystyce przedmiotu zamówienia, która stanowi integralną część zaproszenia.

2. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.
3. Wygrany wykonawca przed podpisaniem umowy przedstawi szczegółową charakterystykę oferowanego przedmiotu zamówienia wraz z cenami jednostkowymi.
4. Oferty należy składać na formularzu stanowiącym załącznik nr 2 do Zaproszenia, do dnia 2018-06-11 do godz. 10:00, w wybranej przez Wykonawcę formie: 
a. osobiście, kurierem lub pocztą:
na adres sekretariatu Biura Zarządu ul. Śląska 9, 25-328 Kielce 
5. Oferta winna być złożona w zamkniętej kopercie z opisem: 
„Zakup artykułów spożywczych na potrzeby realizacji kursu „Kucharz- dietetyk”

NIE OTWIERAĆ przed 2018-06-11, godz. 10:00

6. Jedynym kryterium oceny ofert jest 100% cena.

7. Przedmiot zamówienia należy dostarczyć w terminie i miejsca wskazane w charakterystyce przedmiotu zamówienia. 

8. Zamawiający dokona zapłaty na podstawie faktury/rachunku, przelewem na konto Wykonawcy wskazane na fakturze/rachunku w terminie do 14 dni od daty otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury oraz podpisanego przez zamawiającego protokołu odbioru. Zamówienie zostanie dostarczone w maksymalnie 14 dostawach. Każde zamówienia wykonawca dostarczy maksymalnie 3 dni od zgłoszenia zapotrzebowania przez Zamawiającego, Dopuszczalne jest fakturowanie częściowe po każdej dostawie.
9. Ramy czasowe dostawy to czerwiec 2018 do sierpień 2018r. (mogą ulec zmianie w zależności od naboru kursantów)
10. Miejsce dostawy w granicach miasta Ostrowca Świętokrzyskiego.
11. Wykonawca z najkorzystniejsza ofertą przedstawi przed podpisaniem umowy ceny jednostkowe. Zamakający zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwiększenia zamówienia o 20% od ilości wskazanych w charakterystyce. Rozliczenie zostanie dokonanie na podstawie cen jednostkowych wskazanych przez wykonawcę. Zamawiający zapłaci za faktycznie dostarczone produktu.

12. W razie wątpliwości proszę o kontakt e-mailowy jjakobik@zdz.kielce.pl lub telefoniczny 41/ 366-47-91 w. 130, 131. Osoba do kontaktu: Jowita Stachura-Jakóbik. 

mgr Jowita Stachura-Jakóbik
gł. specjalista ds.  zamówień publicznych
i kontraktowania wydatków
Załączniki:
1. 
Charakterystyka przedmiotu zamówienia

2. 
Formularz ofertowy
Załącznik nr 1
CHARAKTERYSTYKA PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Przedmiotem zamówienia jest dostawa artykułow spożywczych na zająca na kursie „ Kucharz- dietetyk” Produkty maja być świeże z termniem ważności minimum 3 tygodnie.

	WARZYWA /OWOCE

	Lp.
	produkty
	ilość (szt/op/kg)

	1. 
	jabłka
	18 kg

	2. 
	mrożony zielony  groszek  (450/500g)
	3 op

	3. 
	mrożone truskawki  (opak 450/500 g)
	8 op

	4. 
	mrożona marchew (opak 450/500 g)
	3 op

	5. 
	mrożone owoce (np. truskawki, jagody) (opak 450/500 g)
	5 op

	6. 
	mrożone maliny (opak 450/500 g)
	4 op

	7. 
	mrożona fasolka szparagowa (opak 450/500 g)
	5 op

	8. 
	pomidorki koktajlowe
	2,5 kg

	9. 
	mrożone warzywa na patelnię (z brokułem) (opak 450/500 g)
	4 op

	10. 
	warzywa na patelnię (bez ziemniaków) (opak 450/500 g)
	4 op

	11. 
	mrożony brokuł (opak 450/500 g)
	2 op

	12. 
	mrożony kalafior (opak 450/500 g)
	2 op

	13. 
	mrożona marchew z groszkiem (opak 450/500 g)
	2 op

	14. 
	mrożony szpinak (opak 450/500 g)
	2 op

	15. 
	świeży brokuł
	14 szt.

	16. 
	cytryny
	9 kg

	17. 
	seler w korzeniu
	7 kg

	18. 
	cebula
	10 kg

	19. 
	por
	6 kg

	20. 
	ziemniaki
	16 kg

	21. 
	marchew
	15 kg

	22. 
	korzeń pietruszki
	6 kg

	23. 
	czosnek (główka)
	21 szt.

	24. 
	seler naciowy
	5 op

	25. 
	seler korzeniowy z zieloną nacią
	2 szt

	26. 
	buraki
	6 kg

	27. 
	kalafior 
	7 szt

	28. 
	pieczarki
	1,5 kg

	29. 
	cukinia
	10 kg

	30. 
	zielona soczewica (opakowanie) (400/500 g)
	2 op

	31. 
	pomidory
	8 kg

	32. 
	gruszki
	3 kg

	33. 
	pomarańcze
	8 kg

	34. 
	rzodkiewka (pęczek)
	4 szt

	35. 
	banany
	8 kg

	36. 
	mango
	5 szt

	37. 
	jarmuż świeży
	2 op

	38. 
	szpinak świeży

	4 op

	39. 
	rukola świeża
	5 op

	40. 
	ananas
	6 szt

	41. 
	brzoskwinie
	1 kg

	42. 
	kiwi
	2 kg

	43. 
	bakłażan
	4 kg

	44. 
	papryka czerwona
	9 kg

	45. 
	papryka zielona
	1 kg

	46. 
	papryka żółta
	1 kg

	47. 
	świeże truskawki
	5 kg

	48. 
	świeże maliny
	1,5 kg

	49. 
	avocado
	9 szt

	50. 
	ogórki
	4 kg

	51. 
	sałata roszponka
	2 op

	52. 
	dynia
	1,5 kg

	53. 
	mieszanka sałat
	3 op

	54. 
	morele
	1 kg

	55. 
	borówki
	1 kg

	56. 
	melon
	4 kg

	57. 
	zielony winogron
	2 kg

	58. 
	zielone jabłka
	1 kg

	59. 
	sałata masłowa
	6 szt

	60. 
	sałata lodowa
	4 szt

	61. 
	bataty
	1 kg

	62. 
	grejpfrut
	2 kg

	63. 
	kapusta pekińska
	2 kg

	64. 
	ogórki kiszone
	1,5 kg

	65. 
	kapusta kiszona
	1 kg

	66. 
	kiełki rzodkiewki
	3 op

	67. 
	nektarynki
	1 kg

	68. 
	kiełki lucerny
	3 op

	69. 
	fasola szparagowa zielona
	1,5 kg

	70. 
	bób świeży
	1 kg

	71. 
	limonka
	3 szt

	BAKALIE / ZIOŁA/ PRZYPRAWY

	Lp.
	produkty
	ilość (szt/op/kg/ litr)

	1. 
	kakao
	4 szt

	2. 
	len mielony
	3 op

	3. 
	żurawina suszona
	0,5 kg

	4. 
	orzechy włoskie
	0,5 kg

	5. 
	rodzynki
	0,3 kg

	6. 
	nasiona chia
	1 kg

	7. 
	łuskane pestki z dyni
	1 kg

	8. 
	(pęczek) natki pietruszki
	14 szt

	9. 
	(pęczek) zielonego kopru
	12 szt

	10. 
	(pęczek) szczypiorku
	10 szt

	11. 
	płatki migdałów
	0,3 kg

	12. 
	pieprz łagodny mielony
	2 szt

	13. 
	ocet balsamiczny
	1 szt

	14. 
	słodzik stevia w płynie
	2 szt

	15. 
	gałka muszkatołowa mielona (opakowanie)
	2 szt

	16. 
	miód
	0,5 l

	17. 
	tymianek
	3 szt

	18. 
	kurkuma
	3 szt

	19. 
	kminek mielony
	3 szt

	20. 
	liść laurowy
	3 szt

	21. 
	ziele angielskie
	3 szt

	22. 
	imbir w proszku (mielony)
	3 szt

	23. 
	vegeta NATUR
	2 szt

	24. 
	pieprz czarny mielony
	4 szt

	25. 
	pieprz cayenne (chili)
	3 szt

	26. 
	bazylia suszona
	4 szt

	27. 
	cynamon
	4 szt

	28. 
	żelatyna wieprzowa
	4 szt

	29. 
	soda oczyszczona
	3 szt

	30. 
	proszek do pieczenia
	4 szt

	31. 
	sól
	2 kg

	32. 
	cukier
	2 kg

	33. 
	cukier puder
	1 kg

	34. 
	słodka mielona papryka
	3 szt

	35. 
	majeranek
	3 szt

	36. 
	curry
	3 szt

	37. 
	kolendra
	3 szt

	38. 
	sól himalajska
	2 kg

	39. 
	rozmaryn
	2 szt

	40. 
	cząber
	2 szt

	41. 
	mieszanka ziół do sałatek
	3 szt

	42. 
	przyprawa „jarzynka”
	2 szt

	43. 
	całe migdały
	0,3 kg

	44. 
	nasiona sezamu
	1 op

	45. 
	łuskane nasiona słonecznika
	1 kg

	46. 
	laska wanilii
	1 szt

	47. 
	świeża bazylia (doniczka)
	2 szt

	PRODUKTY MĄCZNE / SYPKIE

	Lp.
	produkty
	ilość (szt/op/kg/litr)

	1. 
	makaron spaghetti
	1 op

	2. 
	kasza gryczana palona
	2 kg

	3. 
	kasza jaglana
	3 kg

	4. 
	kasza jęczmienna drobna perłowa
	3 kg

	5. 
	kasza manna
	1,5 kg

	6. 
	mąka pszenna
	2 kg

	7. 
	bułka tarta
	1,5 kg

	8. 
	mąka ziemniaczana
	1 kg

	9. 
	mleko w proszku
	1 op

	10. 
	otręby pszenne
	2 op

	11. 
	otręby śliwkowe sante
	1 op

	12. 
	biszkopty
	1 op

	13. 
	suche wafle tortowe
	2 op

	14. 
	płatki jaglane
	2 op

	15. 
	ryż biały
	3 kg

	16. 
	płatki kukurydziane
	1 op

	17. 
	chleb żytni z ziarnem
	6 szt

	18. 
	chleb razowy 
	6 szt

	19. 
	bułki grahamki
	10 szt

	20. 
	ryż basmati
	3 op

	21. 
	pieczywo żytnie wasa
	1 op

	22. 
	grzanki
	1 op

	23. 
	makaron
	2 op

	24. 
	makaron pełnoziarnisty penne
	3 op

	25. 
	makaron razowy
	1 op

	26. 
	makaron dwujajeczny
	2 op

	27. 
	chleb pszenny
	3 szt

	28. 
	kasza jęczmienna perłowa
	3 kg

	29. 
	chleb tostowy (graham/z ziarnem)
	1 szt

	30. 
	kasza gryczana niepalona (biała)
	2 op

	31. 
	komosa ryżowa(Quinoa)
	2 op

	32. 
	płatki owsiane
	3 op

	33. 
	bułki pszenne
	3 szt

	34. 
	ryż brązowy
	3 op

	TŁUSZCZE ROŚLINNE I ZWIERZĘCE

	Lp.
	produkty
	ilość (szt/op/kg/litr)

	1. 
	olej rzepakowy (1 L)
	6 L

	2. 
	masło prawdziwe w kostce (82% / 83% zawartości tłuszczu) (200/250 g)
	11 szt

	3. 
	oliwa z oliwek (1L)
	4 L

	4. 
	olej słonecznikowy (0,5 L)
	1 L

	5. 
	olej lniany tłoczony na zimno (250ml/300 ml)
	2 szt

	MIĘSO I RYBY

	Lp.
	produkty
	ilość (szt/op/kg/litr)

	1. 
	kurczak
	5 szt

	2. 
	wędzona makrela
	2 szt

	3. 
	filet z ryby (mintaj/ dorsz) 
	1,5 kg

	4. 
	filet z łososia
	1,5 kg

	5. 
	filet z indyka
	4,5 kg

	6. 
	filet z kurczaka
	5,5 kg

	7. 
	filet z dorsza
	1,5 kg

	8. 
	wątroba wieprzowa
	2,5 kg

	9. 
	łosoś wędzony
	0,8 kg

	10. 
	polędwica sopocka
	0,8 kg

	11. 
	wędlina drobiowa
	0,5 kg

	12. 
	szynka wiejska
	0,5 kg

	13. 
	tuńczyk w sosie własnym (puszka)
	9 szt

	14. 
	polędwiczki z kurczaka
	0,5 kg

	15. 
	schab wieprzowy (bez kości)
	0,5 kg

	16. 
	mięso z udźca indyka 
	1 kg

	17. 
	szynka gotowana
	0,5 kg

	NABIAŁ POCHODZENIA ZWIERZĘCEGO I ROŚLINNEGO

	Lp.
	produkty
	ilość (szt/op/kg/litr)

	1. 
	ser biały półtłusty
	1,5 kg

	2. 
	ser żółty w kawałku 
	1 kg

	3. 
	jaja kurze
	120 szt

	4. 
	śmietanka 12 %
	2 op

	5. 
	jogurt naturalny (200/250 g/ml)
	29 szt

	6. 
	mleko krowie 2 %
	2 L

	7. 
	kokosowe mleko w butelce
	400 ml

	8. 
	mleko roślinne (kokosowe)
	3 L

	9. 
	mleko roślinne (migdałowe)
	3 L

	10. 
	twaróg chudy
	2,5 kg

	11. 
	mleko krowie 1,5 %
	8 L

	12. 
	ser feta (chudy)
	1,5 kg

	13. 
	jogurt naturalny (400 g/ml)
	12 szt

	14. 
	ser mozzarella
	8 szt

	15. 
	jogurt grecki (200g/ml)
	4 szt

	16. 
	Mleko krowie (3,2% / 3,6%)
	2 L

	17. 
	twaróg tłusty
	1 kg

	18. 
	maślanka naturalna
	4 L

	19. 
	masło klarowane
	2 szt

	20. 
	kefir
	2 L

	21. 
	serek wiejski naturalny
	10 szt

	22. 
	serek homogenizowany
	2 szt

	23. 
	ser żółty (plastry)
	0,5 kg

	24. 
	ser parmezan
	2 op

	25. 
	twaróg półtłusty
	1 kg

	INNE PRODUKTY

	Lp.
	produkty
	ilość (szt/op/kg/litr)

	1. 
	sok/ syrop malinowy
	1 szt

	2. 
	przecier pomidorowy
	4 szt

	3. 
	ketchup pikantny
	1 szt

	4. 
	majonez (500 g/ml)
	2 szt

	5. 
	herbata z dzikiej róży
	1 op

	6. 
	sos sojowy
	1 szt

	7. 
	koncentrat pomidorowy)
	2 szt

	8. 
	konfitura z owoców
	2 szt

	9. 
	sok pomarańczowy 100 %
	5 L

	10. 
	woda mineralna niegazowana (1,5 l)
	12 szt

	11. 
	fasola czerwona w puszce
	6 szt

	12. 
	kwasek cytrynowy w płynie
	2 szt

	13. 
	gorzka czekolada (tabliczka)
	1 szt

	14. 
	ocet jabłkowy
	2 szt

	15. 
	sok pomidorowy
	2 L

	16. 
	dżem truskawkowy
	2 szt

	17. 
	makaron bezjajeczny z semoliny
	1 op

	18. 
	oliwki czarne (słoik)
	5 szt


Załącznik nr 2
……………………………………….

          Pieczęć Wykonawcy

O F E R T A  C E N O W A

Nawiązując do zaproszenia na:

„Zakup artykułów spożywczych na potrzeby realizacji kursu „Kucharz- dietetyk”

w celu realizacji projektu „MŁODZI NA START! Program aktywizacji zawodowej osób młodych                      do 29r.ż. w województwie świętokrzyskim (II edycja)”
współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego
Oferuję realizację przedmiotu zamówienia za:
ogółem za cenę brutto razem: …................................ zł
słownie: .............................................................................................................................................

Dane dotyczące Wykonawcy:

osoba upoważniona do podpisania umowy:………………………………………
nazwa wykonawcy ……………………………………………………………………………..

Numer telefonu:
.…/ …………………… 

Numer faksu:
.…/ ....................................


Numer REGON:
..........................................

Numer NIP:
..........................................

Adres kontaktowy email: ……………………………………………
· oświadczam, że cena brutto obejmuje wszystkie koszty realizacji przedmiotu zamówienia w tym koszty transportu w miejsca wskazane w charakterystyce przedmiotu zamówienia.
· oświadczam, że posiadam stosowne uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności objętej Zaproszeniem,
· Zobowiązuję się do podpisana umowy w wyznaczonym terminie i miejscu dotyczącą przedmiotu postępowania.
· oświadczam, że uzyskałem od Zamawiającego wszelkich informacji niezbędnych do rzetelnego sporządzenia niniejszej oferty zgodnie z wymogami określonymi w Zaproszeniu,

· oświadczam, że zapoznałem się z treścią Zaproszenia i nie wnoszę żadnych zastrzeżeń oraz uznaje się za związanego określonymi w nim zasadami, przez okres 30 dni od daty złożenia oferty,

......................................... dnia .........................................

…………………………………………………………………
imię i nazwisko, podpis osoby/ osób upoważnionych do składania oświadczeń woli

Załącznik nr 3
PROJEKT UMOWY

Nr …/ZP/2018/MNS2
Zawarta w dniu ……… 2018 roku w Kielcach pomiędzy:

Zakładem Doskonalenia Zawodowego w Kielcach

ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce, wpisanym do rejestru przedsiębiorców w Sądzie Rejonowym w Kielcach Wydział X Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS 0000067987, NIP 657-000-88-69 REGON 000512562

reprezentowanym przez:

1. mgr inż. Jerzego Wątrobę
–
Prezesa Zarządu

2. mgr Joannę Ząbek

–
Członka Zarządu

zwanym dalej w treści Umowy Kupującym

a 

………
zwanym w treści umowy Sprzedawcą
o następującej treści:

§ 1

1. Sprzedawca sprzedaje a kupujący kupuje artykuły spożywcze  do organizacji kursu „Kucharz dietetyk” dla zwane dalej artykułami, w ilościach, rodzajach i miejsca wskazane w charakterystyce przedmiotu zamówienia określonych w załączniku nr 1 Zaproszenia.
2. Celem dostawy jest realizacja projektu MŁODZI NA START! Program aktywizacji zawodowej osób młodych                      do 29r.ż. w województwie świętokrzyskim (II edycja)” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego
§ 2

1. Sprzedawca dostarczy artykuły  w maksymalnie 14 dostawach. Każde zamówienia wykonawca dostarczy maksymalnie 3 dni od zgłoszenia zapotrzebowania przez Kupującego, Dopuszczalne jest fakturowanie częściowe po każdej dostawie.
2. Ramy czasowe dostawy to czerwiec 2018 do sierpień 2018r. 
3. Miejsce dostawy w granicach miasta Ostrowca Świętokrzyskiego.
4. Sprzedawca zapewni takie opakowanie artykułów, jakie są wymagane, by nie dopuścić do ich uszkodzenia lub pogorszenia ich jakości w trakcie transportu i składowania. 
5. Sprzedawca umożliwi Kupującemu sprawdzenie artykułów w celu przeprowadzenia procedury odbioru w Miejscu Dostawy. Sprawdzenie artykułów będzie polegało na upewnieniu się, że są one wolne od wad fizycznych, a w szczególności, że odpowiadają one opisowi przedmiotu zamówienia zawartemu w Zaproszeniu.
6. Odbiór jakościowy i ilościowy nastąpi w dniu dostawy, na podstawie dokumentu sporządzonego przez Sprzedawcę, określającego nazwę i ilość przedmiotu zamówienia. 
7. Dokument, o którym mowa w ust.6 wymaga akceptacji Kupującego.
§ 3

1. Strony ustalają wynagrodzenie za przedmiot zamówienia, o którym mowa w § 1 ust. 1 w kwocie: … zł brutto słownie: …
2. Wynagrodzenie określone w ust.1 obejmuje koszty transportu, o którym mowa w § 2 ust. 1.
3. Kupujący dokona zapłaty na podstawie faktury/rachunku, przelewem na konto Sprzedawcy wskazane na fakturze/rachunku w terminie do 14 dni od daty otrzymania przez Kupującego prawidłowo wystawionej faktury oraz podpisanego przez kupującego protokołu odbioru. Kupujący dokona zapłaty za faktycznie dostarczone ilości przedmiotu zamówienia wg cen jednostkowych przedstawionych przez Sprzedawcę w dniu podpisania umowy.
4. Kupujący zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwiększenia zamówienia o 20% od ilości wskazanych w charakterystyce. Rozliczenie zostanie dokonanie na podstawie cen jednostkowych wskazanych przez wykonawcę. Zamawiający zapłaci za faktycznie dostarczone produktu.

5. Kupujący dopuszcza fakturowanie częściowe. Faktury/rachunki będą dostarczane po każdej dostawie. 
§ 4

1. Sprzedawca udziela rękojmi na przedmiot zamówienia dotyczący urządzeń elektrycznych, o którym mowa w § 1 ust.1 na okres 12 miesięcy liczony od dnia dostawy, a na środki spożywcze na okres 6 miesięcy.
2. Odpowiedzialność z tytułu rękojmi jakości obejmuje zarówno wady powstałe z przyczyn tkwiących w artykułach w chwili dokonania odbioru przez Kupującego jak i wszelkie inne wady fizyczne artykułów powstałe po ich odbiorze, pod warunkiem, że wady te ujawnią się w ciągu terminu obowiązywania rękojmi. 
3. W ramach rękojmi, Sprzedawca odbierze artykuły wadliwe z miejsca dostawy, a następnie dostarczy 
w to miejsce artykuły naprawione lub wolne od wad. Sprzedawca dokona powyższego odbioru i zwrotu na własny koszt. Czas naprawy lub wymiany na wolny od wad wynosi 7 dni. W przypadku nie dokonania naprawy w wyznaczonym terminie Sprzedawca dokona wymiany artykułów na wolne od wad.
§ 5

1. W przypadku nie wykonania lub nienależytego wykonania umowy przez Sprzedawcę Kupujący może naliczyć karę umowną w następujących przypadkach i wysokościach:

a. za opóźnienie w dostawie artykułów w wysokości 0,5 % ceny za każdy dzień opóźnienia,

b. za opóźnienie w usunięciu wad stwierdzonych przy odbiorze lub w okresie rękojmi w wysokości 0,5 % ceny za każdy dzień opóźnienia licząc od dnia wyznaczonego na usunięcie wad, 

c. za odstąpienie od umowy przez Kupującego z przyczyn leżących po stronie Sprzedawcy w wysokości 20 % ceny, o której mowa w § 3 ust.1.
d. za nie dostarczenie artykułów zgodnych z charakterystyką przedmiotu zamówienia 200 zł za każdy przypadek.
2. O nałożeniu kary umownej, jej wysokości i podstawie jej nałożenia Kupującego będzie informował Sprzedawcę pisemnie w terminie 14 dni od zaistnienia zdarzenia stanowiącego podstawę nałożenia kary.

3. Sprzedawca wyraża zgodę na potrącenie kwoty należnych kar umownych z kwoty ceny określonej 
w wystawionej przez niego fakturze/rachunku.

4. Kupujący zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych Kodeksu Cywilnego jeżeli wartość powstałej szkody przekroczy wysokość kary umownej.

§ 6

1. Kupującemu przysługuje prawo odstąpienia od umowy w przypadku niewykonania lub nienależytego wykonania przez Sprzedawcę obowiązków, a w szczególności w przypadku:

a. opóźnienia w dostawie trwającej ponad 7 dni,

b. opóźnienia w wymianie wadliwych materiałów trwającej ponad 7 dni.

2. W przypadkach, o których mowa w ust.1 Kupujący może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od daty powzięcia informacji o zaistnieniu zdarzenia będącego podstawą odstąpienia. Sprzedawca ma prawo do wynagrodzenia za artykuły dostarczone zgodnie z umową do dnia odstąpienia od umowy. 
3. Oświadczenie o odstąpieniu od umowy powinno mieć formę pisemną.
§ 7

Zważywszy na fakt, że przedmiot umowy ma być sfinansowany ze środków pochodzących z funduszy Unii Europejskiej, Zakład Doskonalenia Zawodowego zastrzega sobie możliwość ograniczenia zakresu dostawy, jeżeli z przyczyn niezależnych od Zakładu Doskonalenia Zawodowego wysokość środków na sfinansowanie zamówienia zostanie zmniejszona. W przypadku zmniejszenia zakresu dostawy Wykonawca otrzyma wynagrodzenie w wysokości proporcjonalnej do ilości zrealizowanej dostawy i zrzeka się dochodzenia roszczeń odszkodowawczych związanych z ograniczeniem zakresu dostawy.
§ 8

Zmiana postanowień niniejszej umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem nieważności takiej zmiany.

§ 9

Właściwym do rozpoznania sporów wynikłych na tle realizacji niniejszej umowy jest Sąd właściwy dla siedziby Kupującego.

§ 10

1. W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową obowiązują przepisy Kodeksu Cywilnego.
2. Integralne części niniejszej umowy stanowi oferta Sprzedawcy i Zaproszenie do składania ofert.
§ 11

Umowa niniejsza sporządzona została w 2 jednobrzmiących egzemplarzach, po 1 egzemplarzu dla każdej ze stron.
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